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LES BIERES
PROPOSEES

L’amicale Laique école Jules Verne
s’est associée a la brasserie Téte Haute
pour vous proposer des bieres afin
d’assurer vos futures festivités.

Téte haute, 1°™ brasserie solidaire de
France, propose un accompagnement
social et professionnel a des hommes
et des femmes en rupture avec le
monde du travail.

Les recettes sont élaborées a partir de
matiéres premieres locales issues de
I’Agriculture Biologique, sélectionnées
pour leurs qualités afin de conférer a
chaque biére un goit riche et intense.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

La Pale Ale est une biéere blonde

1 typée américaine de fermentation

‘ \ haute.

Saveur fruitée et houblonnée,

légére amertume avec une belle
présence de la céréale.
& S

La Wheat est une biere blanche de
fermentation haute au gingembre, coriandre
et écorces d'orange amer.

Les saveurs fruitées de cette derniére et le
coté acidulé du blé en font une biere
particulierement rafraichissante.
R e
~_ Détails : Alc. 4,5 %, se dggustefg"t:f N

La Amber Ale est une biere ambrée de o
fermentation haute.

La Amber Ale a des saveurs de malt
prononcé bien équilibré parla présence ¥
en fin de bouche du houblon.

:b 'tails : Alc. 6 %), se ‘,‘é,g!!ité? mﬁ,_




